
P.zza Veneto 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

Via Roma 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

Via Magenta 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

Chiostro San Francesco 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

P.zza dei d’Annunzio 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI
 
Rocca Aldobrandesca 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

P.zza Don Angelo Biondi
VERMENTINO,  
ANSONICA …. 
E DINTORNI

7

Via Matteotti
IL SANGIOVESE  
IN COMPAGNIA

9

P.zza Gramsci 
SANGIOVESE … 
CHE SOLISTA!

10

Chiostro San Francesco
SALOTTO  
DEI FORMAGGI

12 Via Garibaldi
GLI ASSEMBLAGGI  
INTERNAZIONALI

14

Montebello 
LE BOLLICINE E LA 
DOLCEZZA DI  
UN OSPITE  
D’ECCEZIONE:  
IL MOSCATO D’ASTI

17

Rocca Aldobrandesca
LA ROCCA  
ALDOBRANDESCA:  
IL PASSATO E … 
IL PASSITO

18

Via Cavour
GLI  
INTERNAZIONALI  
IN PUREZZA

15

P.zza San Martino
APERITIVO?  
Bollicine e rosato.

11 Via Magenta
VERMENTINO,  
ANSONICA …. 
E DINTORNI

13

P.zza della Madonna
GLI INTERNAZIONALI  
IN PUREZZA

8

Piazza D’Annunzio
Consorzio Tutela  
Doc Val di Cornia 
Le aziende degli  
altri comuni

16

Dal tramonto
Percorso enogastronomico nel centro storico.
Un ampio  salotto dove degustare comodamente tra architetture e dolci note musicali,  piatti 
ed assaggi tipici locali, preparati da esercenti e chef locali  e degustazione degli eccellenti vini di 
Suvereto, serviti  dai sommeliers della FISAR  delegazione Costa Etrusca.

Alla Rocca Aldobrandesca 
l’osservazione del cielo
A cura dell’Associazione Astrofili di Piombino

IL MERCATO SLOW: Via Battisti
In collaborazione con lo Slow Food Costa degli Etruschi

Dalle ore 20,30 - centro storico
MUSICA E SPETTACOLI

Luoghi da visitare:
MUSEO DELLA BAMBOLA
MUSEO DI ARTE SACRA

Centro storico (itinerante)

RIMANDOCONTRASTEMIOS
di  e con  UgoGiulio Lurini e Enrico Rustici
Intervento di animazione teatral-musicale itinerante a base di improvvisazioni in rima, canti 
della tradizione popolare, canzoni originali, testi letterari antichi e moderni dedicati al cibo, al 
vino…e ad altri piaceri della vita.

Donne e giovinetti amanti,
viva Bacco e viva Amore,
siam poeti itineranti,
si va avanti ore e ore,
se ne fa d’ogni colore,
ma alla fin, sia quel che sia,
si finisce all’osteria
chi ‘un ci segue, non ci apprezza!

Centro storico (itinerante)

GATTI
di I Macelli no theater 
Una performance di danza urbana eseguita da gatti antropomorfi che si muoveranno nel borgo 
solitari per ritrovarsi poi in gruppo. Uno spettacolo coinvolgente e relazionale, con la forza della 
fiaba e l’immaginario della letteratura.

Centro storico (itinerante)

ARCHIMOSSI 
La prima orchestra itinerante di archi: viole, violini e violoncelli (amplificati) come se fosse una 
marchin’ band con un repertorio originalissimo
Alchimie musicali è un gruppo da camera d’archi, classico…ma poi, mescolando ingredienti e 
soluzioni infinite in una magica alchimia, l’insieme si è deformato ed è in un mutamento conti-
nuo e passando dal caos all’ordine e dall’ordine al disordine.

Chiostro San Francesco

UGOLINI PIERPAOLO
Un frac nero, il cappello lungo e cilindrico, una melodia,  ora melodia ora struggente, ora capric-
ciosa, ora diabolica, ora romantica… Ecco il fantasma di Paganini che attraverso il violino e la 
bravura di Pierpaolo Ugolino, rivive a Suvereto.

P.zza D’Annunzio

CANZONI DA MARCIAPIEDE
Una “cantattrice” tutta pizzi e piume”  (Valentina Pira), un pianista in canottiera e cilindro (An-
drea Belmonte), una piccola monella col violino (Alice Belmonte) e dei personaggi strampalati 
che si prendono la scena, tra una canzone e l’altra, con le loro vicende in bilico tra il poetico, 
l’ironico e il grottesco. Uno spettacolo dall’atmosfera retrò ma dai contenuti quanto mai attuali.

Rocca Aldobrandesca

TERRE DI MAESTRAL
Concerto con il sestetto Armea Ensemble
Lo spettacolo nasce dalla volontà di raccogliere e amalgamare le diverse tradizioni musicali che 
il vento di maestrale incontra lungo il suo tragitto nel Mediterraneo, filtrate e riproposte attra-
verso le esperienze musicali dell’ensemble.
Un viaggio musicale e umano alla ricerca di quel mix di stili e tradizioni che caratterizzano le 
culture e le città in cui viviamo nell’era della globalizzazione. 
Gli Armea: Leonardo Enrici Baion – clarinetto, Enrico De Palmas – chitarra, Margherita De 
Palmas – violino, Alessandra Gervasio – viola , Giorgio Bevilacqua – contrabbasso, Maurizio 
Murgia – percussioni.

ARRIVERCI A CALICI DI SAN SILVESTRO
31 dicembre 2013

10 agosto 2013
calici  di  stelle

musica e spettacoli

SUVERETO
Centro Storico

10 agosto
2013

dalle ore 19:30

PER INFORMAZIONI:

COMUNE DI SUVERETO 0565/829923 – cell. 340 1872019
www.comune.suvereto.li.it – e.mail: suvereto@comune.suvereto.li.it
UFFICIO TURISTICO 0565/829304
e.mail: apt7suvereto@costadeglietruschi.it

PARCHEGGIO CON NAVETTA
Loc. Acquari - Via dei Forni (Parcheggio campo sportivo)

Orari NAVETTA (PARTENZA OGNI 20 minuti)
PRIMA CORSA ore 19,00 -  dai Parcheggi per P.zza V. Veneto.
ULTIMA CORSA ore  00,50 - da Piazza  VITTORIO VENETO per i 
parcheggi.

COMUNE DI SUVERTO
In collaborazione con:
FISAR delegazione Costa Etrusca, Aziende vitivinicole di Suvereto, Centro Com-
merciale Naturale “IL BORGO, Consorzio Tutela Doc “Val di Cornia”, Ente Valoriz-
zazione Suvereto, Slow Food Costa degli Etruschi, Tiemme s.p.a, Ditta Amitour di 
Giuseppe Amici,  Pazzagli Giovanni e Mariarosa.

10 agosto
2013dalle ore 19:30

€ 7,00
1 bicchiere
2 tagliandi

1 portacalice

€ 10,00
1 bicchiere
5 tagliandi

1 portacalice

€ 1,00 - 1 tagliando
€ 5,00 - 1 bicchiere

€ 1,00 - 1 portacalice
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10 agosto
2013dalle ore 19:30

La Commenda 2012 
Azienda Avezza Paolo, Canelli (AT)

Primo Bacio 2012 
Cantina Scagliola, Calosso  (AT)

Spatuss 2012 
Cantina Terre Nostre, Cossano Belbo (CN)

Volo di Farfalle 2012 
Cantina Scagliola, Calosso  (AT)

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Ristorante Agriturismo Gualdo del Re ,  
Chef “Giamma” 
Banane flambè al rum, crema leggera e cioccolato
Crespelle nocciola e mascarpone al cioccolato
Panna cotta ai lamponi
Soufflè al cioccolato in salsa di vaniglia 

1 Tagliando 
Bianco di Casetta 2012 - Az. Petricci & Del Pianta

Falco Bianco 2012 Az. Il Falcone

Pietrasca 2012 Az. Russo

2 Tagliandi

Fabula 2012 Az. Petricci & Del Pianta

Faden 2012 Az. Terradonnà

Filemone vermentino 2012 Az. La Fralluca

Ildobrandino 2010  Az. Incontri

Ildobrandino barrique 2011 Az. Incontri

Martellino Bianco 2012 Az. Incontri 

Odyssea 2012 Az. Macchion dei Lupi

Orofino 2011 Az. Rabitti Flavio

Tuscanio bianco 2012 Az. La Bulichella 

Valentina 2012 Az. Gualdo del Re

Diavolino bianco 2011 Az. Le Pianacce

3 Tagliandi 

Kalzi 2012 Az. Terradonnà

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Alimentari di Lucia Calzoni 
Crostini misti, panini, coppette a sorpresa

Frutta e Verdura Le Primizie
Panzanella.  
Spiedini di frutta.  
Bicchiere di frutta.

La Barona, bar & libri 
Insalata di farro con pollo e verdure.

PanMarchetti 
Panini con porchetta, panini con mortadella.  
Dolci tipici del forno. 
Torta di Calici di Stelle. 

Pizzeria l’Orla
Pizze a taglio assortite

2 Tagliandi

Colle ai Venti 2009 Az. La Batistina

Eliseo bianco 2012 Az. Gualdo del Re

Pian del Rosso 2012 Az. La Piana del Rosso

Rosepiana 2011 Az. La Piana del Rosso

3 Tagliandi

Cabernet degli Incontri 2008 Az. Incontri 

Marò Se rosato 2012 Az. Marò

Merlò Suvereto 2009 Az. Incontri

Sasso Orlando sauvignon blanc 2007 
Az. Tenuta Sasso Orlando

Terra di Sasso 2005 Az. Tenuta Sasso Orlando

Toscana Viognier 2011 Az. La Fralluca

4 Tagliandi 
Viognier 2012 Az. Tenuta Casa Dei

5 Tagliandi

Federico Primo 2008 Az. Gualdo del Re

Filare 41 2010 Az. Tenuta Casa Dei

Hide 2009 Az. La Bulichella

Nubio 2007 Az. Petricci & Del Pianta 

Okenio 2006 Az. Terradonnà

Vallin dei Ghiri 2010 Az. Il Falcone

6 Tagliandi 

I’ Rennero 2008 Az. Gualdo del Re

ASSAGGI GASTRONOMICI
Enoteca dei Difficili 
Il piatto del viandante  
(saluti, formaggi e verdure in pinzimonio).

Bar Trattoria La Sugheraia
Panino con coscio di maiale  
all’antica maniera e la sua salsa.
Crostone strofinato con polpo, pomodoro e cipolla.

Ristorante Le Nuvole 
Ceviche di polpo.  
Polpettine  di baccalà su crema di ceci.  
Crema Chantilly con granita di frutta.

1 Tagliando

Terradonnà 2012 Az. Terradonnà

2 Tagliandi

Armonia 2011 Az. Casa Dei

Ceppitaio 2011 Az. Russo

Eliseo Rosso 2010 Az. Gualdo del Re

Giaietto 2011 Az. Terradonnà 

Rubino 2011 Az. La Bulichella

Zingari 2011 Az. Petra

3 Tagliandi
Boccalupo 2009 Az. Il Falcone

Ebo 2010 Az. Petra

Fillide 2009 Az. La Fralluca

Per Elisa 2010 Az. Rabitti Flavio

Val di Cornia rosso 2009 Az. Le Pianacce

4 Tagliandi
Sogno Mediterraneo 2011 Az. Casa Dei 

5 Tagliandi 
Diavolino rosso 2010 Az. Le Pianacce

ASSAGGI GASTRONOMICI  
Enoteca delle Carceri
Carpaccio di carne salata con scaglie di pecorino.  
Bruschette ai sapori della Val di Cornia.

Panificio Il Fornaio 
Zonzelle. Schiacce e pizze farcite.  
Panini assortiti.  
Dolci del Forno.

Pasticceria/Gelateria Il Gallo Golosone
Maxi bignè con panna. Bis di cannoli.  
Creme caramel.  Bomboloni caldi.  Gelato al vino.

Osteria Dei Tre Briganti
Tortelli maremmani.

2 Tagliandi

Albatrone 2011 Az. Petricci & Del Pianta

Falco rosso 2011 Az. Il Falcone

Martellino rosso 2012 Az. Incontri

Nero del Debbione 2011 Az. Sara Severini e B. 

3 Tagliandi

Barricoccio 2010 Az. Rubbia al Colle

Buca di Cleonte 2009 Az. Petricci & Del Pianta

Lorenzo degli Incontri 2008 Az. Incontri 

Spato 2009 Az. Terradonnà 

Tuscanio Rosso 2009 Az. La Bulichella

4 Tagliandi

Gualdo del Re 2009 Az. Gualdo del Re 

ASSAGGI GASTRONOMICI
Alimentari Lombardi Luciana
Panzanella toscana.  
Panini caldi.  
Macedonia di frutta.

1 Tagliando

Terradonnà 2012  Az. Terradonnà

2 Tagliandi

Shiny 2012 Az. Gualdo del Re 

Rosa di Sabbia 2012 Az. Tenuta Sasso Orlando

3 Tagliandi

Liseo Az. Petricci & Del Pianta

4 Tagliandi

Contadi Castaldi Az. Contadi Castaldi, Adro (Bs)

Novalia Az. Villa Crespia, Adro (Bs) 

Numero Zero Az. Villa Crespia, Adro (Bs)

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Ristorante dal Cacini
Spaghetti con salsa di leccia.
Cacciucco alla “Cacini”.

3 Tagliandi

Buca di Cleonte Az. Petricci & Del Pianta

Fillide 2009 Az. La Fralluca

Merlò Suvereto 2009 Az. Incontri 

Sasso Orlando sauvignon blanc  2007 
Az. Tenuta Sasso Orlando 

4 Tagliandi

Gualdo del Re 2009 Az. Gualdo del Re

Sogno Mediterraneo 2011 Az. Tenuta Casa Dei 

5 Tagliandi

Coldipietrerosse 2009 Az. La Bulichella

Diavolino rosso 2010 Az. Le Pianacce 

Hide 2009 Az. La Bulichella 

Vallin dei Ghiri 2010  Az. Il Falcone 

6 Tagliandi

I’ Rennero 2008 Az. Gualdo del Re

Magistro 2008 Az. Rigoli Campiglia M.ma

I Formaggi dell’ Azienda:
PODERE PATERNO di Monterotondo M.mo
(I formaggi si acquistano con i tagliandi)

1 Tagliando

Bianco di Casetta 2012 Az. Petricci & Del Pianta

Falco Bianco 2012 Az. Il Falcone

Pietrasca 2012 Az. Russo 

2 Tagliandi

Fabula 2012 Az. Petricci & Del Pianta

Faden 2012 Az. Terradonnà

Filemone vermentino 2012 Az. La Fralluca

Ildobrandino 2010 Az. Incontri

Ildobrandino barrique 2011 Az. Incontri

Martellino Bianco 2012 Az. Incontri 

Odyssea 2012 Az. Macchion dei Lupi

Orofino 2011 Az. Rabitti Flavio

Tuscanio bianco 2012 Az. La Bulichella 

Valentina 2012 Az. Gualdo del Re

Diavolino bianco 2011 Az. Le Pianacce

3 Tagliandi 

Kalzi 2012 Az. Terradonnà

ASSAGGI GASTRONOMICI 
Ristorante Bar La Loggia
Penne alla boscaiola. Salsiccia e fagioli.

Ristorante Il Caminetto
Arrosticini.
Zuppa ai funghi.

Chef Giorgio Nocciolioni Catering
Il tortino di ricotta e patate con guazzetto di alici. Tortello 
d’estate con ragout di cinta. La trippa “Ricordando Zoraide”.  
Lasagnetta con farina di ceci, ragout di polpo e melanzane.

2 Tagliandi

Marò 2010 Az. Marò

Nero al Cornia 2011 Az. La Batistina

Rabuccolo 2010 Az. Rubbia al Colle 

3 Tagliandi

Cerosecco 2009 Az. Petricci & Del Pianta 

Prasio 2010 Az. Terradonnà

Quantisassi 2009 Az. La Batistina

4 Tagliandi

Lagobruno 2010 Az. Incontri 

5 Tagliandi

Coldipietrerosse 2009 Az. La Bulichella

Vasco Marò 2006 Az. Marò  

Vasco Marò 2007 Az. Marò

6 Tagliandi

Memento Audere 2008 Az. Marò 

ASSAGGI GASTRONOMICI
Chef  I’Ciocio (P.zza dei Giudici)
Tortelli alla suveretana con ragù di cinghiale.
“MC Ciocio” hamburger di cinghiale con salse.
Panino con “I’ Lampredotto”
Lumache Bio in umido.

Alimentari Fiaschi Sabrina
Salumi di cinta senese e sott’oli.  
Frega al pomodoro e panini.

2 Tagliandi

Colle ai Venti 2009 Az. La Batistina

Eliseo bianco 2012 Az. Gualdo del Re

Pian del Rosso 2012 Az. La Piana del Rosso

Rosepiana 2011 Az. La Piana del Rosso

3 Tagliandi 
Cabernet degli Incontri 2008 Az. Incontri 

Marò Se rosato 2012 Az. Marò

Merlò Suvereto 2009 Az. Incontri

Sasso Orlando sauvignon blanc 2007 
Az. Tenuta Sasso Orlando

Terra di Sasso 2005 Az. Tenuta Sasso Orlando

Toscana Viognier 2011 Az. La Fralluca

4 Tagliandi 
Viognier 2012 Az. Tenuta Casa Dei

5 Tagliandi 
Federico Primo 2008 Az. Gualdo del Re

Filare 41 2010 Az. Tenuta Casa Dei

Hide 2009 Az. La Bulichella

Nubio 2007 Az. Petricci & Del Pianta 

Okenio 2006 Az. Terradonnà

Vallin dei Ghiri 2010 Az. Il Falcone

6 Tagliandi 

I’ Rennero 2008 Az. Gualdo del Re

ASSAGGI GASTRONOMICI
Ristorante Pizzeria Totò Sapore
Fritto Italia. (zonzelle, verdure, crocchette di patate, fiori di 
zucca, mozzarelline)

1 Tagliando

Ceragiolo 2010 Az. Banti Iacopo, Campiglia M.ma

Corniola 2012 Az. Giomi Zannoni, Campiglia M.ma

2 Tagliandi

Arrocco 2011 Az. Rigoli, Campiglia M.ma

Bontesco 2010  Az. San Giusto, Piombino

Bontesco rosato Az. San Giusto, Piombino

Bontesco rosso Az. San Giusto, Piombino

Corniello 2012 Az. Feronia, Campiglia M.ma

Di Ciocco rosso 2011 Az. Feronia, Campiglia M.ma

Di Ciocco vermentino  2012 
Az. Feronia, Campiglia M.ma

Montepitti 2010 Az. Rigoli, Campiglia M.ma

Ninà 2012 Az. Giomi Zannoni, Campiglia M.ma

Rigoli rosato 2012 Az. Rigoli, Campiglia M.ma

Stradivino 2012 Az. Rigoli, Campiglia M.ma

3 Tagliandi

A Rose is a Rose 2012 Az. Sant’Agnese, Piombino

Aldò 917 Az. Giomi Zannoni, Campiglia M.ma

Assiolo 2009 Az. Rigoli, Campiglia M.ma

3 Tagliandi

Kalendamaia 2012 Az. Sant’Agnese, Piombino

Rodantonio 2008 
Az. Giomi Zannoni, Campiglia M.ma

Rubido 2009 Az. Sant’Agnese, Piombino

San Giusto vermentino 2012 
Az. San Giusto, Piombino

Testalto 2007  Az. Rigoli, Campiglia M.ma

Trafui 2008 Az. Banti Iacopo, Campiglia M.ma

4 Tagliandi

Ubu Rua 2005 Az. Sant’Agnese, Piombino
 
5 Tagliandi

Rosso degli Appiani 2009 Az. San Giusto, Piombino

Spirto 2006 Az. Sant’Agnese, Piombino
 
6 Tagliandi

I Fiori Blu 2007 Az. Sant’Agnese, Piombino

ASSAGGI GASTRONOMICI
Ristorante B&B Belvedere
Pappa al pomodoro. 
Cinghiale marinato con polenta grigliata. 
Salsiccia e fagioli.

4 Tagliandi 

Pilar 2011 Az. Macchion dei Lupi

Sciatà 2008 Az. Banti Iacopo 

5 Tagliandi

Amansio 2010 Az. Gualdo del Re

Magistro 2008 Az. Rigoli Campiglia M.ma    

Sfiziale 2011 Az. La Bulichella 

Stilloro 2009 Az. Petricci & Del Pianta

Tesoro 2011 Az. La Bulichella 

6 Tagliandi

Lo Sfizio di una Goccia 2010 Az. Incontri 

Nonno Gigi 2011 Az. San Giusto, Piombino

Stillo 2010 Az. Petricci & Del Pianta 

ASSAGGI GASTRONOMICI
Catering Chef Giorgio Nocciolini
Gli stinchi degli Aldobrandeschi.  
Il frollino all’arancia glassato al cioccolato.  
La campigliese di SUVERETO.  
Il sacchetto degli Aldobrandeschi.
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13VERMENTINO,  
ANSONICA …. 
E DINTORNI

SANGIOVESE … 
CHE SOLISTA!

APERITIVO?  
Bollicine e rosato.

SALOTTO DEI FORMAGGI GLI ASSEMBLAGGI  
INTERNAZIONALI

VERMENTINO,  
ANSONICA …. 
E DINTORNI

GLI  
INTERNAZIONALI  
IN PUREZZA

LE BOLLICINE E  
LA DOLCEZZA  
DI UN OSPITE  
D’ECCEZIONE:  
IL MOSCATO D’ASTI

LA ROCCA  
ALDOBRANDESCA:  
IL PASSATO E …IL PASSITO

P.zza  
Don Angelo Biondi P.zza Gramsci

P.zza San Martino

Chiostro San Francesco Via Garibaldi

Via Magenta Via Cavour

16
Consorzio Tutela Doc  
Val di Cornia 
Le aziende degli  
altri comuni

Piazza D’Annunzio 

Montebello 

Rocca Aldobrandesca 
Via Matteotti

8P.zza  
della Madonna 

GLI INTERNAZIONALI  
IN PUREZZA

IL SANGIOVESE  
IN COMPAGNIA

P.zza Veneto 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

Via Roma 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

Via Magenta 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

Chiostro San Francesco 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

P.zza dei d’Annunzio 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI
 
Rocca Aldobrandesca 
VENDITA BICCHIERI E TAGLIANDI

€ 7,00
1 bicchiere
2 tagliandi
1 portacalice

€ 10,00
1 bicchiere
5 tagliandi
1 portacalice

€ 1,00 - 1 tagliando
€ 5,00 - 1 bicchiere
€ 1,00 - 1 portacalice


